


趙李釀造
조이양조를 찾아주신 여러분께 감사드립니다.

조이양조(趙李釀造)는 2026년 6월, 압구정에 문을 연 전통주점입니다.

조(趙)씨의 아빠와 아들, 이(李)씨의 엄마가 함께 운영하며,

엄선한 160여 종의 전통주와

전국 각지에서 공수한 좋은 국산 식재료로 만든

한식 메뉴를 선보이는 매장입니다.

술의 종류가 많아 선택이 어려우실 경우

조이양조의 전통주 소믈리에가 취향에 맞는 술을 추천해 드리며,

매일 달라지는 ‘오늘의 샘플러’ 메뉴도 준비되어 있으니

언제든 편하게 말씀해 주시면 감사드리겠습니다.

또한, 약 80종의 전통 소주는 모두 ‘잔’으로 주문하실 수 있습니다.

한 병을 고르는 부담 없이, 평소 궁금하셨던 전통 소주를

조이양조에서는 한 잔씩 마음껏 주문하실 수 있으니

새로운 취향을 발견하시고 우리 술에

한 걸음 더 다가가는 좋은 기회가 되셨으면 좋겠습니다.

오늘 이곳에서의 술과 음식,

그리고 함께하는 모든 시간이 즐거운 기억으로 남을 수 있도록

정성을 다해 준비하겠습니다.

마음껏 즐겨 주시기 바랍니다. :)

-조이양조 일동 배상-





안주
F O O D



큰  차 림

매 운  누 룩  돼 지  갈 비 찜
국내산 한돈 돼지갈비를 전통 누룩에 재워 부드러운 식감을 극대화하고, 
조이양조의 비법 양념으로 맛있게! 전통주와 환상적인 궁합을 자랑하는 깔끔하고 매콤한 밥도둑 겸 술안주!

38,000 원

간 장  누 룩  돼 지  갈 비 찜
국내산 한돈 돼지갈비를 전통 누룩에 재워 부드러운 식감을 극대화하고,
조이양조의 비법 양념으로 맛있게! 전통주와 환상적인 궁합을 자랑하는 깔끔하고 달콤한 밥도둑 겸 술안주!

38,000 원

광 어  깻 잎  막 회
숙성한 국내산 광어에 고소한 들기름과 비법 양념장!
통 크게 담은 날치알과 신선한 야채와 함께 먹는 건강한 안주!

40,000 원

국물  요 리

명 란 젓 국
명란젓과 새우젓으로 간을 하고 부드러운 계란을 풀어 넣은
시원하면서 국물이 끝내주는 술술 넘어가는 국물 요리!

22,000 원

맑은  조 개 탕
신선한 조개로만 맛을 낸 깊은 풍미의 시원함이
소주와 찰떡궁합! 칼국수 사리 추가로 더 맛있게!

26,000 원

해 물  순 두 부
매콤하고 얼큰한 국물에 시원한 해물을 더하여
해장과 동시에 한 병 더 마시게 되는 순두부 찌개!

16 ,000 원

한우  육 회
엄선한 한우 본연의 고소한 육즙을 즐겨보세요!
두말하면 잔소리 소주와의 환상궁합을 즐겨보세요!

32,000 원

수 제  떡 갈 비  구 이
고기를 잘게 다져내어 씹는 맛이 살아있는 육즙 가득한 수제 떡갈비입니다. 
달콤한 양념과 불향이 어우러져 깊은 여운을 남기는 정성 가득한 한 접시입니다.

24,000 원

생 선  스 테 이 크
제철 생선을 노릇하게 구워 담백한 풍미를 살린 한 접시. 
막걸리 소스와 매쉬 포테이토를 곁들인 스테이크 스타일.

28,000 원

사리  추P  +3,000



지 짐 이

해 물  듬 뿍  장 떡
전통 장으로 만든 반죽에 탱글한 해물 듬뿍. 먹다 보면 막걸리 추가를 외치게 되는 마성의 장떡.

22,000 원

전 통  감 자 전
전통방식의 강판으로 갈아만든 테두리는 바삭, 속은 쫀득! 치즈 추가는 강추!

18 ,000 원
치즈  추P  +4,000

깻 잎  새 우 전
새우를 다져 완자로 만든 후 깻잎에 한번 감싼, 계속 손이 가는 깻잎 새우전!

24,000 원

한우  육 전
한우 보섭살을 사용하여 부드러우면서도 육향이 일품! 파채와 함께 곁들여 드세요!

28,000 원

두 부 전 과  볶 음  김 치
계란물 잎힌 두부전과 고소한 볶음 김치의 조합! 명실상부!

19 ,000 원



작은 차 림

추 P  메 뉴

들 기 름  고 사 리  두 부  버 무 림
부드럽게 으깬 두부와 고사리를 들기름에 고소하게 볶아 부담 없이 들어가는 한식 타파스!

16 ,000 원

잔 치  잡 채
다채로운 고명과 탱글한 당면을 갓 볶아낸 정겨운 잔칫날 한 접시!

16 ,000 원

감 태  주 먹 밥
곤드레 밥에 바다 향 가득한 감태를 감싼 든든한 주먹밥! 특제 소스를 올려서 같이 드셔보세요!

18 ,000 원

삼 색  모듬 포
국내산 좋은 품질의 포가 3가지 제공되는 마른 안주 삼총사!

24,000 원

치 즈  플 레 이 트
달콤한 전통주에 가장 잘 어울리는 안주는 바로 치즈! 프리미엄 치즈와의 전통주 페어링!

20,000 원

디 저 트  아 이 스 크림
고급 바닐라 아이스크림에 과일과 과자 토핑을 올린 달콤한 디저트!

12 ,000 원

소금 김 밥
짭조름하고 고소해 자꾸만 손이 가는 소금김밥! 갈비찜이나 육회와 찰떡궁합!!

4,000 원

오 이 지
짭짤하게 절인 오이지를 시원한 얼음물에 담가 꼬독꼬독한 반찬!

4,000 원

공 기 밥
한국의 가장 좋은 쌀 품종 중 하나인 골드퀸 3호 ‘수향미’로 지은 밥 한 공기!

2,000 원











전통주�칵테일
K- S U U L  C O C K TA I L





막걸리
M A KG E O L L I



막걸리

부자
[ 배혜정도가 ]
12.000

생쌀발효법인 무증자

방식으로 만들어

깔끔하고 부드러운

바닐라 같은 달콤함

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경기 화성
대표 : 배혜정
원료 : 생쌀, 국, 효모
유형 : 살균

지역 : 경기 화성
대표 : 배혜정
원료 : 생쌀, 국, 효모
유형 : 살균10%

송명섭
[ 태인합동주조 ]

14.000

금정산성
[ 금정산성토산주 ]

14.000

죽력고를 제조하시는

송명섭 명인이 만든

극강의 드라이 막걸리!

매니아가 엄청 많아요!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전북 정읍
대표 : 송명섭 명인
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 전북 정읍
대표 : 송명섭 명인
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

부산 금정산성에서

500년간 내려오는 

누룩으로 빚는 오랜 

역사의 새콤한 막걸리

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 부산 금정
대표 : 유청길 명인
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 부산 금정
대표 : 유청길 명인
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

느린마을
[ 배상면주가 ]
14.000

병숙성 기간에 따라

봄, 여름, 가을, 겨울로

맛이 달라져 매력적이고,

꿀떡꿀떡 마시는 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경기 포천
대표 : 배영호
원료 : 생쌀, 국, 효모
유형 : 비살균(생)

지역 : 경기 포천
대표 : 배영호
원료 : 생쌀, 국, 효모
유형 : 비살균(생)6%

8%

8%

별산
[ 양주도가 ]
24.000

감식초에서 추출한 발효균 

(초산균)을 이용한 좋은 

산미와 부드러운 단맛이 

어울러지는 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 울산 울주
대표 : 김기갑
원료 : 쌀, 입국, 효모
유형 : 비살균(생)

지역 : 울산 울주
대표 : 김기갑
원료 : 쌀, 입국, 효모
유형 : 비살균(생)6.5%

해남 찹쌀 9도
[ 삼산주조장 ]
16.000

해남 찹쌀 12도
[ 삼산주조장 ]
24.000

우리술품평회 대상!

해남산 찹쌀과 멥쌀을 

반반 섞어 720시간 

발효한 담백한 막걸리

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전남 해남
대표 : 한홍희
원료 : 찹쌀, 맵쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 전남 해남
대표 : 한홍희
원료 : 찹쌀, 맵쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

우리술품평회 대상!

해남산 찹쌀과 멥쌀을 

반반 섞어 720시간 

발효한 담백한 막걸리

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전남 해남
대표 : 한홍희
원료 : 찹쌀, 맵쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 전남 해남
대표 : 한홍희
원료 : 찹쌀, 맵쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

9%

12%

경주법주 쌀
[ 경주법주 ]
12.000

쌀을 20% 깎아 만든

경주법주의 쌀 막걸리

깔끔하고 청량한

누룽지 향이 은은한 맛!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경북 경주
대표 : 김일환
원료 : 쌀, 이산화탄소
유형 : 살균

지역 : 경북 경주
대표 : 김일환
원료 : 쌀, 이산화탄소
유형 : 살균6%

750ml

750ml

750ml

375ml

750ml

750ml

750ml

800ml



막걸리

우곡 생주
[ 배혜정도가 ]
19.000

걸쭉하고 묵직한 질감의

프리미엄 생탁주

배혜정도가의 개량 누룩을

통해 깔끔하게 정제된 맛

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경기 화성
대표 : 배혜정
원료 : 생쌀, 개량 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 경기 화성
대표 : 배혜정
원료 : 생쌀, 개량 누룩
유형 : 비살균(생)10%

도한 청명 탁주
[ 한영석의발효연구소 ]

32.000

국화
[ 초이리 브루어리 ]

29.000

도로르
[ 초이리 브루어리 ]

38.000

대한민국 누룩 명인 1호

한영석 명인의 청명주로

빚은 첫번째 탁주

요거트 같은 과실향!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전북 정읍
대표 : 한영석 명인
원료 : 쌀, 향미주국
유형 : 비살균(생)

지역 : 전북 정읍
대표 : 한영석 명인
원료 : 쌀, 향미주국
유형 : 비살균(생)

신동진 쌀과 5가지 누룩의

블렌딩! 국화의 터치로

산뜻하고 향긋하여

낮에 마시기 좋은 이양주!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전북 익산
대표 : 최상은
원료 : 쌀, 누룩, 국화
유형 : 비살균(생)

지역 : 전북 익산
대표 : 최상은
원료 : 쌀, 누룩, 국화
유형 : 비살균(생)

K-라이스페스타 우수상!

멥쌀100%와 자체 쌀누룩 

초이곡으로 빚은 프리미엄

멥쌀 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전북 익산
대표 : 최상은
원료 : 멥쌀, 초이곡
유형 : 비살균(생)

지역 : 전북 익산
대표 : 최상은
원료 : 멥쌀, 초이곡
유형 : 비살균(생)

8%

10%

10%

포그막
[ 달성주조 ]
58.000

안개와 같은 질감의

부드럽고 묵직한 바디감!

유가 찹쌀로 빚은, 신선이

마시는 듯한 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 대구 달성
대표 : 석창호
원료 : 찹쌀, 사워 효모
유형 : 비살균(생)

지역 : 대구 달성
대표 : 석창호
원료 : 찹쌀, 사워 효모
유형 : 비살균(생)10%

풍정사계 추
[ 화양 ]
48.000

충주에서 직접 농사 지은 

쌀과 전통 녹두누룩 

향온곡으로 제조한 밸런스 

좋은 명품 탁주!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 충북 청주
대표 : 이한상, 이혜영
원료 : 멥쌀, 찹쌀, 향온곡
유형 : 비살균(생)

지역 : 충북 청주
대표 : 이한상, 이혜영
원료 : 멥쌀, 찹쌀, 향온곡
유형 : 비살균(생)10%

서울 오리지널
[ 서울양조장 ]
29.000

서울 핑크
[ 서울양조장 ]
29.000

눈이 내려 앉은 듯한 쌀 

누룩 ‘설화곡’으로 빚은

우유같고 크리미한

오양주 막걸리

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 서울 방배동
대표 : 류인수 소장
원료 : 멥쌀, 찹쌀, 설화곡
유형 : 비살균(생)

지역 : 서울 방배동
대표 : 류인수 소장
원료 : 멥쌀, 찹쌀, 설화곡
유형 : 비살균(생)

오양주 쌀누룩 막걸리인

서울 오리지널에 백년초와 

진달래꽃을 넣어 산뜻한 

산미와 과실의 느낌을 더!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 서울 방배동
대표 : 류인수 소장
원료 : 쌀, 설화곡, 백년초
유형 : 비살균(생)

지역 : 서울 방배동
대표 : 류인수 소장
원료 : 쌀, 설화곡, 백년초
유형 : 비살균(생)

7.5%

7.5%

500ml

500ml

500ml

750ml

500ml

500ml

500ml

500ml



막걸리

청설
[ 우리첫술 ]
32.000

삼척미로 탁주
[ 삼척미로 ]
48.000

겨울날 아무도 밟지 않은 

하얀 눈을 한입 베어 물 듯

이양주로 빚어 크리미한 

단맛이 매력적인 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경기 구리
대표 : 남영학
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 경기 구리
대표 : 남영학
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

고문헌에 기록된 

백수환동주 이양주 

주방문으로 빚은 독보적인

풍미와 향의 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 강원 삼척
대표 : 심경섭
원료 : 쌀, 백수환동곡
유형 : 비살균(생)

지역 : 강원 삼척
대표 : 심경섭
원료 : 쌀, 백수환동곡
유형 : 비살균(생)

12%

12%

복순도P 손
[ 복순도가 ]
36.000

울산을 대표하는 프리미엄 

막걸리 복순도가!

강한 천연 탄산과 살아 

숨쉬는 효모가 매력적인!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 울산 울주
대표 : 김민규
원료 : 쌀, 누룩, 감미료
유형 : 비살균(생)

지역 : 울산 울주
대표 : 김민규
원료 : 쌀, 누룩, 감미료
유형 : 비살균(생)6.5%

복순도P 드라이
[ 민주술도가 ]
48.000

복순도가 막걸리의

슈퍼 드라이 버전!

모든 안주와 어울리는

드라이한 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 울산 울주
대표 : 김민규
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 울산 울주
대표 : 김민규
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 비살균(생)6.5%

해창 6
[ 해창주조장 ]
19.000

최상급 멥쌀과 유기농 

찹쌀로 고두밥을 지어 

전통 방식대로 만드는

그 유명한 해창 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전남 해남
대표 : 오소라
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 국
유형 : 비살균(생)

지역 : 전남 해남
대표 : 오소라
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 국
유형 : 비살균(생)6%

해창 9
[ 해창주조장 ]
34.000

해창 12
[ 해창주조장 ]
58.000

최상급 멥쌀과 유기농 

찹쌀로 고두밥을 지어 

전통 방식대로 만드는

그 유명한 해창 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전남 해남
대표 : 오소라
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 국
유형 : 비살균(생)

지역 : 전남 해남
대표 : 오소라
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 국
유형 : 비살균(생)

최상급 멥쌀과 유기농 

찹쌀로 고두밥을 지어 

전통 방식대로 만드는

그 유명한 해창 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전남 해남
대표 : 오소라
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 국
유형 : 비살균(생)

지역 : 전남 해남
대표 : 오소라
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 국
유형 : 비살균(생)

9%

12%

일엽편주 탁주
[ 농암종택 ]
69.000

농암종택 양조장에서 전통 

누룩으로 17대 종부가 

빚어내는 술. 농암 이현보 

선생 어부가의 그 술!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경북 안동
대표 : 이성원
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 누룩
유형 : 약주

지역 : 경북 안동
대표 : 이성원
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 누룩
유형 : 약주12%

935ml

935ml

900ml

900ml

900ml

500ml

375ml

720ml



막걸리

마스 사워
[ 화성양조장 ]
62.000

청수 포도의 깨끗한 과실 

향, 청사과&라임을 연상 

시키는 산뜻한 아로마!

매력적인 산미가 일품!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경기 화성
대표 : 김기명, 강진주
원료 : 쌀, 청수, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 경기 화성
대표 : 김기명, 강진주
원료 : 쌀, 청수, 누룩
유형 : 비살균(생)12%

마스 제로
[ 화성양조장 ]
62.000

화성쌀만으로 내추럴 와인 

같은 막걸리! 자연스러운

산미, 과실향이 풍부하며

깔끔한 뒷 맛이 매력!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경기 화성
대표 : 김기명, 강진주
원료 : 쌀, 누룩 4종
유형 : 비살균(생)

지역 : 경기 화성
대표 : 김기명, 강진주
원료 : 쌀, 누룩 4종
유형 : 비살균(생)12%

마스 로제
[ 화성양조장 ]
62.000

마스 재즈
[ 화성양조장 ]
62.000

한국식 포도술이란 이런것

산미, 당도, 향의 밸런스가

좋아 어느 음식과도 잘 

어울리는 로제 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경기 화성
대표 : 김기명, 강진주
원료 : 쌀, 캠벨얼리, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 경기 화성
대표 : 김기명, 강진주
원료 : 쌀, 캠벨얼리, 누룩
유형 : 비살균(생)

캠벨포도의 농축감과 

찹쌀의 자연스러운 단맛이 

잘 조화돼있는 막걸리!

포도 : 송산포도(캠벨)

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경기 화성
대표 : 김기명, 강진주
원료 : 찹쌀, 캠벨얼리, 누룩

유형 : 비살균(생)

지역 : 경기 화성
대표 : 김기명, 강진주
원료 : 찹쌀, 캠벨얼리, 누룩

유형 : 비살균(생)

12%

12%

765ml

765ml

765ml

765ml



막걸리

무화과
[ 지란지교 ]
48.000

추앙
[ 민주술도가 ]
62.000

명실상부 지란지교 탁주에

순창의 무화과 3~4알이

들어간 프리미엄 막걸리!

생무화과의 새콤달콤함!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전북 순창
대표 : 임숙주
원료 : 쌀, 무화과청, 누룩

유형 : 비살균(생)

지역 : 전북 순창
대표 : 임숙주
원료 : 쌀, 무화과청, 누룩

유형 : 비살균(생)

단 한방울의 물 없이 오직

쌀과 포도로만 빚은 술

증보산림경제-포도주를

재해석한 포도 막걸리!!!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 경기 포천
대표 : 신신애
원료 : 쌀, 포도, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 경기 포천
대표 : 신신애
원료 : 쌀, 포도, 누룩
유형 : 비살균(생)

블러드 오렌지
[ 옥수주조 ]
14.000

예산 사과
[ 주로 ]
18.000

찹쌀 100%에 블러드 

오렌지를 첨가하여 마치 

오렌지 주스 같은 막걸리!

순수 오렌지로 나온 색상!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 서울 옥수동
대표 : 김진영
원료 : 찹쌀, 블러드오렌지

유형 : 비살균(생)

지역 : 서울 옥수동
대표 : 김진영
원료 : 찹쌀, 블러드오렌지

유형 : 비살균(생)

1병에 예산 사과 1개의 

착즙액이 100% 들어간

크리미하면서 상큼한

예산의 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 충남 예산
대표 : 박유덕
원료 : 쌀, 사과, 입국
유형 : 비살균(생)

지역 : 충남 예산
대표 : 박유덕
원료 : 쌀, 사과, 입국
유형 : 비살균(생)

9%

9%

12%

12%

고흥 유자 라이트
[ 녹동양조 ]
12.000

2026 주류대상 ‘대상’

고흥의 향긋한 유자향과 

다양한 과실향이 입안을 

가득 채우는 강추 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 전남 고흥
대표 : 김도균
원료 : 쌀, 유자, 누룩
유형 : 비살균(생)

지역 : 전남 고흥
대표 : 김도균
원료 : 쌀, 유자, 누룩
유형 : 비살균(생)5%

옥수수
[ 옥수주조 ]
14.000

망고
[ 주로 ]
14.000

찹쌀 100%에

옥수수를 첨가하여

마치 찰옥수수 아이스크림

같은 달콤한 막걸리

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 서울 옥수동
대표 : 김진영
원료 : 찹쌀, 옥수수
유형 : 비살균(생)

지역 : 서울 옥수동
대표 : 김진영
원료 : 찹쌀, 옥수수
유형 : 비살균(생)

찹쌀 100%에 망고를 

첨가하여 찐한 망고주스를 

마시는 것 같은 누구나 

좋아할 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
탄 산

단 맛
산 미
바 디
탄 산

지역 : 서울 옥수동
대표 : 김진영
원료 : 찹쌀, 망고
유형 : 비살균(생)

지역 : 서울 옥수동
대표 : 김진영
원료 : 찹쌀, 망고
유형 : 비살균(생)

9%

9%

375ml

500ml

750ml

500ml

750ml

500ml

500ml



약 ·청주
YA K J U · C H E O N G J U



약·청주

대나무 통술
[ 흥진담은 ]
12.000

감자술
[ 오대서주양조장 ]

14.000

니모메
[ 제주샘 ]
16.000

우희열 한산소곡주
[ 한산소곡주명인 ]

24.000

고백주
[ 회곡양조장 ]
16.000

대잎추출액이 들어간 

깔끔하면서도 부드러운 

살균약주. 아무생각 없이 

깔끔한 맛을 원한다면!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 충북 충주
대표 : 김우기
원료 : 전분, 향료
유형 : 살균 약주

지역 : 충북 충주
대표 : 김우기
원료 : 전분, 향료
유형 : 살균 약주

강원도 화전민을 통해 

구전되어 오던 술!

담백한 단맛과 감자에서 

오는 독특한 향미가 매력!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 강원 평창
대표 : 홍성일
원료 : 쌀, 감자, 누룩
유형 : 살균 약주

지역 : 강원 평창
대표 : 홍성일
원료 : 쌀, 감자, 누룩
유형 : 살균 약주

제주 방언으로 ‘너의 

마음에’라는 뜻이며 

제주산 쌀과 제주감귤 

진피를 넣어 상큼한 향!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 제주 애월
대표 : 김숙희
원료 : 백미, 귤피, 감미료

유형 : 살균 약주

지역 : 제주 애월
대표 : 김숙희
원료 : 백미, 귤피, 감미료

유형 : 살균 약주

들국화, 메주콩, 생강 등의 

부재료가 매력적인,

우희열 명인의 앉은뱅이 

술, 한산소곡주 

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 충남 서천
대표 : 우희열 명인
원료 : 쌀, 누룩, 부재료
유형 : 살균 약주

지역 : 충남 서천
대표 : 우희열 명인
원료 : 쌀, 누룩, 부재료
유형 : 살균 약주

안동의 백진주 쌀과 

자색고구마를 활용하여

은은한 향미와 부드러운 

목넘김이 좋은 약주!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경북 안동
대표 : 권용복
원료 : 자색고구마, 쌀
유형 : 살균 약주

지역 : 경북 안동
대표 : 권용복
원료 : 자색고구마, 쌀
유형 : 살균 약주

11%

13%

11%

경주 법주 천수
[ 경주법주 ]
24.000

경주 법주 초특선
[ 경주법주 ]
98.000

경주 법주만의 오랜 

전통과 기술력으로 빚어낸

맑고 깨끗한 청주

(700ml)

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경북 경주
대표 : 김일환
원료 : 쌀, 주정, 국
유형 : 청주

지역 : 경북 경주
대표 : 김일환
원료 : 쌀, 주정, 국
유형 : 청주

최고 품질 신동진 벼만을 

사용하여 쌀알을 79% 

깎아 21%의 속쌀만을 

사용한 프리미엄 청주

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경북 경주
대표 : 김일환
원료 : 쌀, 종국
유형 : 청주

지역 : 경북 경주
대표 : 김일환
원료 : 쌀, 종국
유형 : 청주

13%

16%

18%

13%

화랑
[ 경주법주 ]
16.000

국내산 찹쌀 100%와 

전통 누룩을 사용하여

저온에서 장기간 발효 

시킨 살균 약주!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경북 경주
대표 : 김일환
원료 : 찹쌀, 누룩, 포도당

유형 : 살균 약주

지역 : 경북 경주
대표 : 김일환
원료 : 찹쌀, 누룩, 포도당

유형 : 살균 약주13%

360ml

360ml

300ml

375ml

375ml

700ml

375ml

700ml



약·청주

서설
[ 술샘 ]
36.000

도한 청명주
[ 한영석의발효연구소 ]

56.000

청담
[ 우리첫술 ]
65.000

삼척미로 약주
[ 여로 ]
68.000

하루
[ 다른오름양조장 ]

66.000

다른오름 15.5
[ 다른오름양조장 ]

56.000

새벽에 나린 눈과 같은 

깨끗함. 한국토착효모 

배양 알콜 발효로 특유의 

과실향이 부드러운 맛

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경기 용인
대표 : 신인건
원료 : 멥쌀, 토착효모
유형 : 청주

지역 : 경기 용인
대표 : 신인건
원료 : 멥쌀, 토착효모
유형 : 청주

24절기 중 청명일에 

마시던 유서 깊은 청명주!

맑은 산미가 특징이며 

한영석 명인의 대표 술!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 전북 정읍
대표 : 한영석 명인
원료 : 찹쌀, 한영석 누룩

유형 : 약주

지역 : 전북 정읍
대표 : 한영석 명인
원료 : 찹쌀, 한영석 누룩

유형 : 약주

전통 누룩과 국산 찹쌀로 

빚어낸 프리미엄 약주

은은한 산미와 단맛이 

어우러지는 우아한 맛!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경기 구리
대표 : 남영학
원료 : 찹쌀, 누룩
유형 : 약주

지역 : 경기 구리
대표 : 남영학
원료 : 찹쌀, 누룩
유형 : 약주

고문헌에 기록된 

백수환동주 이양주 

주방문으로 빚은 독보적인

풍미와 향의 막걸리!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 강원 삼척
대표 : 심경섭
원료 : 쌀, 백수환동곡
유형 : 비살균(생)

지역 : 강원 삼척
대표 : 심경섭
원료 : 쌀, 백수환동곡
유형 : 비살균(생)

찹쌀과 누룩에 사과를 

더해 가볍고 산뜻한,

낮술 하기에 완벽한 

디저트 와인 같은 술!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 전북 전주
대표 : 김지응 교수
원료 : 쌀, 사과, 누룩
유형 : 기타주류(약주)

지역 : 전북 전주
대표 : 김지응 교수
원료 : 쌀, 사과, 누룩
유형 : 기타주류(약주)

산뜻한 산미와 적절한 

단맛의 균형이 완벽한,

와인과 같은 약주!

전주대학교의 자랑!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 전북 전주
대표 : 김지응 교수
원료 : 찹쌀, 누룩
유형 : 약주

지역 : 전북 전주
대표 : 김지응 교수
원료 : 찹쌀, 누룩
유형 : 약주

13%

13.8%

16%

16%

12.6%

15.5%

설화 백
[ 서울양조장 ]
38.000

국산 쌀과 쌀 누룩 설화곡

으로 빚은 ‘오양주’

120일간 천천히 빚어낸

풍미 깊은 프리미엄 약주!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 서울 방배동
대표 : 류인수 소장
원료 : 쌀, 설화곡
유형 : 약주(오양주)

지역 : 서울 방배동
대표 : 류인수 소장
원료 : 쌀, 설화곡
유형 : 약주(오양주)10%

설화 금
[ 서울양조장 ]
59.000

국산 쌀과 쌀 누룩 설화곡

으로 빚은 ‘오양주’

120일간 천천히 빚어낸

풍미 깊은 프리미엄 약주!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 서울 방배동
대표 : 류인수 소장
원료 : 쌀, 설화곡
유형 : 약주(오양주)

지역 : 서울 방배동
대표 : 류인수 소장
원료 : 쌀, 설화곡
유형 : 약주(오양주)13%

375ml

375ml

375ml

375ml

750ml

375ml

500ml

375ml



약·청주

일엽편주 약주
[ 농암종택 ]
69.000

중원당 청명주
[ 중원당 ]
69.000

면천두견주
[ 면천두견주보존회 ]

36.000

세종대왕어주 약주
[ 장희도가 ]
66.000

왕주
[ 민속주왕주 ]
32.000

오메기 맑은술
[ 제주술익는집 ]

62.000

천비향
[ 좋은술 ]
72.000

경성과하주
[ 술아원 ]
62.000

농암종택 양조장에서 전통 

누룩으로 17대 종부가 

빚어내는 술. 농암 이현보 

선생 어부가의 그 술!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경북 안동
대표 : 이성원
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 누룩
유형 : 약주

지역 : 경북 안동
대표 : 이성원
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 누룩
유형 : 약주

김해 김씨 가문 문중 문헌

‘향전록’에 기록된 비법!

김영섭 명인이 이끄는

중원당의 청명주!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 충북 충주
대표 : 김영섭 명인
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 누룩
유형 : 약주

지역 : 충북 충주
대표 : 김영섭 명인
원료 : 찹쌀, 멥쌀, 누룩
유형 : 약주

국가 무형문화재!

찹쌀과 누룩, 진달래 꽃만 

들어간 1,000년 역사를 

자랑하는 한국의 대표 술!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 충남 당진
대표 : 면천두견주보존회(단체)

원료 : 찹쌀, 진달래
유형 : 약주

지역 : 충남 당진
대표 : 면천두견주보존회(단체)

원료 : 찹쌀, 진달래
유형 : 약주

세종대왕의 어의 전순의의 

산가요록 중 ‘벽향주’의 

주방문을 재연한 대통령상 

수상작인 고급 약주!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 충북 청주
대표 : 장정수, 김주희
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 약주

지역 : 충북 청주
대표 : 장정수, 김주희
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 약주

조선의 국모 명성황후의 

민씨의 친정에서 빚던 

가양주이자 왕실에서 

비밀스럽게 전수되던 궁중술 

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 충남 논산
대표 : 남상란 명인
원료 : 쌀, 식물 약재
유형 : 살균 약주

지역 : 충남 논산
대표 : 남상란 명인
원료 : 쌀, 식물 약재
유형 : 살균 약주

제주 고유의 토속주이며

오메기떡, 누룩, 물만을 

사용하여 만든 오메기술

4대째 이어오고 있는 명주

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 제주 서귀포
대표 : 김희숙 명인
원료 : 좁쌀, 햅쌀, 누룩
유형 : 약주

지역 : 제주 서귀포
대표 : 김희숙 명인
원료 : 좁쌀, 햅쌀, 누룩
유형 : 약주

평택의 햅쌀만을 사용한

오양주로 1년 이상의 장기 

저온 숙성을 더한 전통 

프리미엄 약주!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경기 평택
대표 : 이예령
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 약주(오양주)

지역 : 경기 평택
대표 : 이예령
원료 : 쌀, 누룩
유형 : 약주(오양주)

포트와인보다 오래된 

주정강화주 ‘과하주’를 

복원한 경성과하주!

진한 단맛과 열대과일 향!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경기 여주
대표 : 강진희
원료 : 찹쌀, 누룩, 소주
유형 : 과하주

지역 : 경기 여주
대표 : 강진희
원료 : 찹쌀, 누룩, 소주
유형 : 과하주

15%

17%

18%

15%

13%

15%

16%

20%

375ml

375ml

375ml

375ml

360ml

700ml

500ml

500ml



약·청주

솔송주
[ 솔송주 ]
22.000

솔송주 와당
[ 솔송주 ]
74.000

녹파주
[ 솔송주 ]
24.000

하동정씨 집안의 500년

동안 이어져 내려오는 술!

은은한 솔 향기와 

감칠맛이 일품인 명주!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경남 함양
대표 : 박흥선 명인
원료 : 쌀, 누룩, 송순
유형 : 살균 약주

지역 : 경남 함양
대표 : 박흥선 명인
원료 : 쌀, 누룩, 송순
유형 : 살균 약주

와당 도자기에 담은 

함양의 자랑! 솔송주!

특별한 날에 즐기기 좋은

프리미엄 약주!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경남 함양
대표 : 박흥선 명인
원료 : 쌀, 누룩, 송순
유형 : 살균 약주

지역 : 경남 함양
대표 : 박흥선 명인
원료 : 쌀, 누룩, 송순
유형 : 살균 약주

고려시대 명주를 재현한 

전통 약주! 맑고 푸른빛과

달지 않고 깔끔한 맛!

은은한 향기가 일품!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경남 함양
대표 : 박흥선 명인
원료 : 쌀, 밀누룩
유형 : 살균 약주

지역 : 경남 함양
대표 : 박흥선 명인
원료 : 쌀, 밀누룩
유형 : 살균 약주

13%

13%

15%

700ml

375ml

375ml



미드&와인
M E A D  &  W I N E



미드 & 와인

오미로제 결
[ 제이엘 ]
190.000

오미로제 연
[ 제이엘 ]
96.000

전통 스파클링 와인 제조 

방식으로 3년여간의 

숙성과 정성으로 명인이 

빚은 프리미엄 오미자와인

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경북 문경
대표 : 이종기 명인
원료 : 오미자
유형 : 스파클링 와인

지역 : 경북 문경
대표 : 이종기 명인
원료 : 오미자
유형 : 스파클링 와인

오미자를 원료로 샤르마 

방식으로 제작한 전통과 

현대 기술의 결정체!

100% 오미자를 1병에!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경북 문경
대표 : 이종기 명인
원료 : 오미자
유형 : 스파클링 와인

지역 : 경북 문경
대표 : 이종기 명인
원료 : 오미자
유형 : 스파클링 와인

13%

17%

허니문
[ 아이비 ]
88.000

일제의 첨가물 없이 

100%천연벌꿀로 만든 후 

진피를 첨가한 메세글린 

스타일의 허니와인!

단 맛
산 미
바 디
풍 미

단 맛
산 미
바 디
풍 미

지역 : 경기 양평
대표 : 양경열
원료 : 꿀, 진피, 효모
유형 : 메세글린

지역 : 경기 양평
대표 : 양경열
원료 : 꿀, 진피, 효모
유형 : 메세글린10%



소주
S O J U & L I Q U O R



전 통  소 주  주 문  TI P !

1.  하 이 볼로  주 문 해  보 세 요 !

조이양조의 모든 전통 소주는 하이볼로 변경 가능합니다!
“DRY = 탄산수”     /     “SWEET = 토닉 워터”

원하시는 스타일로 맛있게 만들어 드릴께요!
(하이볼은 ‘잔’ 가격에서 2,000원 추가됩니다.)

2 .  ‘ 잔 ’  주 문 시  나 만 의  스 타 일 로 !

전통 소주 ‘잔’ 주문시 원하시는 방법을 말씀해 주세요!
“샷”   or   “언더락”   or   “따순물”   or   “찬물”

추가 금액 없이 원하시는 스타일로 드려요!
술 마다 어울리는 스타일로 추천 필요하시면 말씀해 주세요! :)

3 .  추 천 이  필 요하 시 다 면  언 제 든 지 !

술  보 관 ( K e epin g  C h a rg e )  :  3 0 , 0 0 0 원  ( 1 병 / 3 달 )

조이양조에는 70종류가 넘는 소주(증류주)를 보유하고 있어요!
오늘 어울리는 소주나 안주와 어울리는 페어링!

또는 내 인생 소주를 찾고 싶으시다면 언제든 말씀해 주세요!
조이양조의 전통주 소믈리에가 정성껏 추천해 드릴께요!



[  병  ][  잔  ]

서 울 · 인 천 · 경 기
큰  규모 의  양 조 장 ,  새 로운  도 전 ,  평 양 의  술

260.32.

한주  명 작

결정유 도자기에 담은, 조선 시대 ‘한주’의 현대식 복각! 경기 안성 / 45%, 500ml

17. 82.

문 배 술  용 상

곡물로 만들었지만 배향이 나는 평양에서 온 소주! 경기 김포 / 40%, 700ml / 이기춘 명인

26. 300.

문 배 술  명 작  大

결정유 도자기에 담은, 오직 곡물만 사용한 순곡 소주! 경기 김포 / 40%, 1L / 이기춘 명인

16. 82.

한주  서 각

꽃 향과 곡물 향이 매력적인 정성이 담긴 소주! 경기 안성 / 35%, 500ml

20. 96.

감홍로

계피 향과 구수한 곡물 향이 매력인 조선 평양의 소주! 경기 파주 / 40%, 400ml / 이기숙 명인

7. 26.

문 배 술  2 5

조와 수수로 만든 국가무형유산 소주를 가볍게! 경기 김포 / 25%, 375ml / 이기춘 명인

82.20.

삼 해 소 주

조선시대부터 이어온 서울의 대표적인 소주! 서울 마포 / 45%, 250ml

10. 48.

류  2 4

직접 개발한 효모를 사용하여 쌀의 정수를 담은 소주! 인천 강화 / 24%, 375ml

24. 180.

부 자  진

부자가 만든 양평의 허브를 증류한 한국 최초의 진! 경기 양평 / 44%, 525ml

24. 180.

류  4 0

직접 개발한 효모를 사용하여 쌀의 정수를 담은 소주! 인천 강화 / 40%, 375ml

5. 19.

로 아  화 이 트  1 9

쌀을 베이스로 국산 벌꿀과 아카시아 향을 입힌 소주! 경기 화성 / 19%, 350ml

24. 300.

기 원  호랑 이 ,  독 수 리 ,  유 니 콘

한국 최초의 몰트 위스키! (셰리, 버번, 피트) 경기 남양주 / 46%, 43&, 46%, 700ml

20. 110.

려  4 0  ( 고 구 마 )

여주산 고구마만으로 빚어낸 깔끔한 고구마 소주! 경기 여주 / 40%, 375ml

14. 70.

려  2 5  ( 고 구 마 )

여주산 고구마만으로 빚어낸 깔끔한 고구마 소주! 경기 여주 / 25%, 375ml 

36. 0

기 원  디 스 틸 러 리  에 디 션 ,  배 치  8 ( 페 일 에 일 )

기원의 스페셜 에디션! (증류소 한정판, 페일에일 위스키) 경기 남양주 / 57.3%, 56.8% 

26. 180.

문 배 술  명 작  小  

결정유 도자기에 담은, 오직 곡물만 사용한 순곡 소주! 경기 김포 / 40%, 500ml / 이기춘 명인



[  병  ][  잔  ]

강 원
물 이  좋 으며  곡 물 과  허 브 ,  과 일 의  향 연

78.18.

나 물 진

푸릇한 풍미와 화사한 향미를 머금은 나물로 만든 진! 강원 인제 / 47%, 375ml

17. 82.

까 치  돌 배 주  1 6 . 5

돌배 특유의 향긋한 과실 향과 은은한 산미! 강원 홍천 / 16.5%, 200ml

11. 52.

메 밀 로

강원 홍천의 전통 방식을 이용한 메밀 소주! 강원 홍천 / 25%, 500ml

18. 79.

모 월 인

대통령상을 수상한 원주의 좋은 물과 쌀로 빚은 소주! 강원 원주 / 41%, 375ml

8. 36.

독 도 소 주  2 7

울릉도 해양심층수의 미네랄감과 포도 등의 과실향! 강원 평창 / 27%, 375ml

10. 48.

독 도 소 주  3 7

과실과 허브, 나무껍질 등의 향이 일품! 강원 평창 / 37%, 375ml

16.4.

독 도 소 주  제 로

우리쌀과 울릉도 해양심층수로 만든 입문 소주 강원 평창 / 17.3%, 375ml

26. 180.

까 치  돌 배 주  47

토종 돌배를 2년간 숙성하여, 강렬하면서도 섬세한 풍미! 강원 홍천 / 47%, 200ml



[  병  ][  잔  ]

충 청
굵 직 한  대 표  양 조 장들 과  오 크 의  향 연

32.7.

서 울  고량 주  레 드

국내산 수수를 직접 재배해 만든 한국 최초 고량주 충북 영동 / 35%, 375ml

11. 52.

주 향  2 5

항아리에 6개월 숙성하여 부드러운 곡물 향이 매력! 충북 충주 / 25%, 375ml

24. 168.

추 사  4 0  오 크

사과 와인을 증류한 사과 브랜디! 오크통 숙성! 충남 예산 / 40%, 500ml

13. 62.

황금보 리  4 0

국산 보리를 증류한, 깔끔하면서 보리의 고소함이 매력! 충남 홍성 / 40%, 375ml

18. 79.

P 무 치  43

부드러운 바닐라 향과 가볍게 뒤에 올라오는 곡물 향! 충북 충주 / 43%, 375ml

24. 300.

수 록  2 장

쌀 소주를 오크에 숙성한 고품질의 쌀 위스키 충북 충주 / 53%, 700ml

36.8.

P 무 치  2 5

부드러운 바닐라 향과 가볍게 뒤에 올라오는 곡물 향! 충북 충주 / 25%, 375ml

11. 54.

해 치  4 4

토끼소주와 고릴라브루어리가 만든 전통 소주! 충북 충주 / 44%, 375ml



[  병  ][  잔  ]

전 라
좋은  토 지 와  쌀 ,  따스한  기 운 이  스 며  있 는  곳

59.12.

리 2 8  ( 고 구 마 )

익산의 베니하루카 고구마를 이용한 독특한 풍미의 소주! 전북 익산 / 28%, 375ml

22. 129.

타 미 앙스

세계 3대 주류 품평회 2관왕! 담양의 이름을 담은 명주! 전남 담양 / 40%, 500ml / 양대수 명인

19. 160.

오매 락  퍽

토기를 깨면 술이 나오는 매실과 배로 만든 술! 전북 고창 / 40%, 500ml

9. 39.

리  1 9  ( 고 구 마 )

익산의 베니하루카 고구마를 이용한 리치 풍미의 소주! 전북 익산 / 19%, 375ml

12. 62.

이 강주  2 5

배·생강·계피·울금·꿀이 들어간 전주를 대표하는 명주! 전북 전주 / 25%, 500ml / 조정형 명인

0 300.

이 강주  프 리 미 엄

우아한 폭포가 새겨진 도자기 병에 담긴 이강주! 전북 전주 / 25%, 1L / 조정형 명인

16.4.

이 강주  1 9

조선 3대 명주를 가벼운 도수로! 부드러운 소주! 전북 전주 / 19%, 375ml / 조정형 명인

4. 16.

밀 담  1 7

국내산 토종 단수수로 3번 증류한 한국식 럼! 전남 담양 / 17%, 360ml

10. 44.

밀 담  4 0

국내산 토종 단수수로 3번 증류한 한국식 럼! 전남 담양 / 40%, 360ml

8. 36.

밀 담  2 4

국내산 토종 단수수로 3번 증류한 한국식 럼! 전남 담양 / 24%, 360ml

10. 44.

밀 담  골드

밀담을 오크통에 숙성하여 은은한 바닐라 향이 매력! 전남 담양 / 25%, 360ml

10. 48.

백 제 소 주

두번 증류 후 8개월간의 옹기 숙성! 청주같은 쌀 내음! 전북 부안 / 425%, 375ml

10. 48.

밀 담  52

국내산 토종 단수수로 3번 증류한 한국식 럼! 전남 담양 / 52%, 360ml



[  병  ][  잔  ]

경 상
질  좋은  소 주 Q  Q 득 한  곳 ,  고 도 수  술 들 의  향 연

66.16.

안동소 주  일 품  골드

안동소주 특유의 향에 오크 숙성한 증류주를 블렌딩! 경북 안동 / 40%, 500ml

22. 129.

명 인  안동소 주  2 2  ( 박 재 서 )

박재서 명인의 안동소주를 더욱 가볍고 부드럽게! 경북 안동 / 22%, 360ml / 박재서 명인

16. 69.

명 인  안동소 주  탈  ( 박 재 서 )

박재서 명인의 대표작! 병도 매력적인 감압식 안동소주! 경북 안동 / 45%, 400ml / 박재서 명인

7. 28.

안동소 주  일 품  4 0

국내산 쌀과 지하 암반수를 사용한 증류식 소주! 경북 안동 / 40%, 350ml

16. 69.

민 속 주  안동소 주  부 네 탈  ( 조옥 화 )

부네탈에 담긴 김연박 명인의 안동소주! 경북 안동 / 45%, 400ml / 김연박 명인

16. 69.

민 속 주  안동소 주  양 반 탈  ( 조옥 화 )

양반탈에 담긴 김연박 명인의 안동소주! 경북 안동 / 45%, 400ml / 김연박 명인

62.16.

민 속 주  안동소 주  ( 조옥 화 )

현재는 김연박 명인이 이어가는 상압식 안동소주! 경북 안동 / 45%, 400ml / 김연박 명인

13. 62.

담솔

국내산 쌀과 솔잎, 송순으로 빚은 솔송주를 증류한 술! 경남 함양 / 40%, 500ml / 박흥선 명인

24. 120.

양 조학 당  서  ( 고 구 마 )

찐고구마 같은 달콤한 맛과 향이 매력적인 고구마 소주! 경북 문경 / 45%, 375ml

20. 100.

솔 송주  백 자

하동정씨 집안에서 500년간 이어온 솔송주! 경남 함양 / 40%, 400ml / 박흥선 명인

20. 190.

솔 송주  프 리 미 엄

철화분청사기에 담은 고품격 솔송주! 경남 함양 / 40%, 700ml / 박흥선 명인

16. 62.

명 인  안동소 주  ( 박 재 서 )

박재서 명인의 대표작! 감압식으로 내린 안동소주! 경북 안동 / 45%, 400ml / 박재서 명인

20. 100.

양 조학 당  애  ( 보 리 )

‘산가요록’의 보리술 맥주를 증류한 보리 소주! 경북 문경 / 45%, 375ml

14. 86.

차 차

찻잎으로 우려지고, 시간 속에 음미되는 술 경북 예천 / 40%, 500ml



[  병  ][  잔  ]

경 상
질  좋은  소 주 Q  Q 득 한  곳 ,  고 도 수  술 들 의  향 연

330.60.

고운 달  오 크 ,  2 0 0 m l

3년된 오미자 와인을 증류, 3년간 오크에 숙성한 명주! 경북 문경 / 52%, 200ml / 이종기 명인

12. 59.

문 경 바 람  오 크  4 0

한국 최초 위스키마스터블렌더가 만든 문경 사과 브랜디! 경북 문경 / 40%, 375ml / 이종기 명인

60. 330.

고운 달  백 자 ,  2 0 0 m l

3년된 오미자 와인을 증류, 3년간 도자기에 숙성한 명주! 경북 문경 / 52%, 200ml / 이종기 명인

60. 490.

고운 달  백 자 ,  5 0 0 m l

3년된 오미자 와인을 증류, 3년간 도자기에 숙성한 명주! 경북 문경 / 52%, 500ml / 이종기 명인

12. 59.

문 경 바 람  백 자  4 0

문경새재의 사과로 만든 증류주! 청량&풍만한 사과향! 경북 문경 / 40%, 375ml / 이종기 명인

8. 39.

문 경 바 람  오 크  2 5

한국 최초 위스키마스터블렌더가 만든 문경 사과 브랜디! 경북 문경 / 25%, 375ml / 이종기 명인

39.8.

문 경 바 람  백 자  2 5

문경새재의 사과로 만든 증류주! 청량&풍만한 사과향! 경북 문경 / 25%, 375ml / 이종기 명인

[  병  ][  잔  ]

제 주
제 주 의  바 람 과  자 연 을  담 은  술

120.22.

고 소 리 술  ( 술 익 는 집 )

김희숙 명인의 제주 전통 고소리술! 오메기술을 증류! 제주 서귀포 / 40%, 400ml / 김희숙 명인

60. 490.

고운 달  오 크 ,  5 0 0 m l

3년된 오미자 와인을 증류, 3년간 오크에 숙성한 명주! 경북 문경 / 52%, 500ml / 이종기 명인

40. 280.

고운 달  43

오미자로 만든 고운달 오크를 낮은 도수로 즐겨보세요! 경북 문경 / 43%, 500ml / 이종기 명인



한국 �맥주
KO R E A N  B E E R



한국 맥주

청담동 며느리
[ 아트몬스터 ]
14.000

금사빠
[ 아트몬스터 ]
14.000

파도
[ 인천맥주 ]
16.000

사브작 IPA
[ 인천맥주 ]
17.000

몽유병 DIPA
[ 인천맥주 ]
19.000

바나나 화이트
[ 인천맥주 ]
16.000

카라멜, 고소한 쿠키향의

담백하고 부드러운

밸런스 좋은 맥주!

국제 맥주 대회 27관왕

단 맛
쓴 맛
탄 산
바 디

단 맛
쓴 맛
탄 산
바 디

지역 : 경기 군포
대표 : 박재우
유형 : 비엔나 라거
노트 : 카라멜, 쿠키

지역 : 경기 군포
대표 : 박재우
유형 : 비엔나 라거
노트 : 카라멜, 쿠키

장미향의 부드러운 느낌과

얼그레이의 향긋한 향이 

조화로운 헤이지 페일에일

국제 맥주 대회 2관왕

단 맛
쓴 맛
탄 산
바 디

단 맛
쓴 맛
탄 산
바 디

지역 : 경기 군포
대표 : 박재우
유형 : 헤이지 페일에일
노트 : 얼그레이, 베리

지역 : 경기 군포
대표 : 박재우
유형 : 헤이지 페일에일
노트 : 얼그레이, 베리

라임, 오렌지 껍질이 코를 

자극하고 뒤이어 약간의

꽃과 풀 같은 향이 매력!

산뜻한 초여름같은 맥주

단 맛
산 미
향 미
바 디

단 맛
산 미
향 미
바 디

지역 : 인천 중구
대표 : 박지훈
유형 : 골든 에일
노트 : 라임, 오렌지, 꽃

지역 : 인천 중구
대표 : 박지훈
유형 : 골든 에일
노트 : 라임, 오렌지, 꽃

시트러스와 열대 과일의

풍미와 쥬시한 질감!

홉의 쌉싸름한 맛으로 

마무리되는 입문 IPA!

단 맛
쓴 맛
향 미
바 디

단 맛
쓴 맛
향 미
바 디

지역 : 인천 중구
대표 : 박지훈
유형 : 헤이지 IPA
노트 : 시트러스, 열대과일

지역 : 인천 중구
대표 : 박지훈
유형 : 헤이지 IPA
노트 : 시트러스, 열대과일

자두, 복숭아, 파인애플 등 

트로피컬한 홉의 풍미가 

풍부하며 걸쭉할 정도로 

묵직한 마우스필이 매력!

단 맛
쓴 맛
향 미
바 디

단 맛
쓴 맛
향 미
바 디

지역 : 인천 중구
대표 : 박지훈
유형 : 헤이지 D-IPA
노트 : 자두, 파인애플

지역 : 인천 중구
대표 : 박지훈
유형 : 헤이지 D-IPA
노트 : 자두, 파인애플

바나나향이 은은한 

벨기에식 밀맥주! 곡물의 

고소함과 가벼운 무게감이 

가볍게 마시기 좋은 맥주!

단 맛
쓴 맛
향 미
바 디

단 맛
쓴 맛
향 미
바 디

지역 : 인천 중구
대표 : 박지훈
유형 : 벨지안 윗비어
노트 : 바나나

지역 : 인천 중구
대표 : 박지훈
유형 : 벨지안 윗비어
노트 : 바나나

5.4%

5.1%

4.5%

5.5%

8%

5%

즈므 블랑
[ 버드나무 브루어리 ]

15.000

강릉의 ‘즈므 마을’에서 

이름을 딴 한국적인 

밀맥주. 국화와 산초의 

향이 매력적인 맥주!

단 맛
쓴 맛
향 미
바 디

단 맛
쓴 맛
향 미
바 디

지역 : 강원 강릉
대표 : 이창호
유형 : 벨지안 윗비어
노트 : 국화, 산초

지역 : 강원 강릉
대표 : 이창호
유형 : 벨지안 윗비어
노트 : 국화, 산초5.3%

서울 포터
[ 굿맨 브루어리 ]

15.000

코코넛의 고소함과 다크 

초콜릿, 바닐라, 검붉은 

과일의 풍미가 매력인

잉글리쉬 포터!(흑맥주)

단 맛
산 미
탄 산
바 디

단 맛
산 미
탄 산
바 디

지역 : 경기 구리
대표 : 진현철
유형 : 잉글리쉬 포터
노트 : 바닐라, 초콜릿

지역 : 경기 구리
대표 : 진현철
유형 : 잉글리쉬 포터
노트 : 바닐라, 초콜릿5.1%



기본주류
S O J U & B E E R



기본주류

병 : 6,000원병 : 6,000원

-  참이슬

-  처음처럼

-  진로

-  새로

소
주

병 : 6,000원병 : 6,000원

-  카스

-  테라

-  클라우드

맥
주



커 피 & 음 료
COFFEE & BEVERAGE

S P E C I A L  M E N U



C O F F E E  &  B E V E R A G E

AMERICANO

[ 테이크 아웃 4,000원 할인! ]

8.아메리카노

*제조 음료에 한하여!

‘라바트리’는 조이양조의 전신이 되는 스페셜티 커피 브랜드입니다.

2020년 방배동에서 시작해 성수동, 신사동까지 운영되었으며 현재는 원두 납품과 컨설팅만 진행하고 있습니다.

커피 산지에서의 경험과 오랜 시간 로스팅의 경험을 토대로 커피를 다루고 있으며

현재 조이양조 매장에서는 직접 볶은 고품질 원두를 최고가 에스프레소 머신인 EVERSYS로 제공해 드리고 있습니다.

혹여나 오늘 술을 드시기 어려운 날이라면 조이양조의 맛있는 음식들을

커피나 음료와 함께 즐겨주시면 감사드리겠습니다. :)

LATTE 9.라떼

VANILLA LATTE 9.바닐라 라떼

DECAFFEINATED FREE디카페인 변경

CHAMOMILE 9.카모마일

JEJU CITRUS TEA 9.제주 시트러스 티

LAVATREE LEMONADE 12.라바트리 레몬에이드

COKE, ZERO COKE 4.콜라, 제로 콜라

SPRITE, TONIC WATER 4.스프라이트, 토닉 워터

SPARKLING WATER 4.탄산수 (싱하)



돼 지

소

쌀

콩

오 징 어

고 추 P 루

참 기 름 ,  들 기 름

-

-

-

-

-

-

-

국 산  ( 한돈 )

국 산  ( 한우 )

국 산  ( 수 향 미 )

국 산

국 산

국 산

국 산

원산지 표시

조 이 양 조 는  언 제 나  뛰 어 난  맛 과  품 질 을  위 하 여

가 능 한  모 든  식 자 재 를  국 산 으 로  사 용 합 니 다 .

또 한 ,  여 러 분 의  식 탁 이  더 욱  풍 요 로 워 질  수  있 게  하 기  위 하 여

고 추 가 루 나  조 미 료  등 까 지  전 국  각 지 에 서  좋 은  식 자 재 를

수 배 하 여  사 용 하 고  있 습 니 다 .

방 문 해  주 시 는  모 든  분 들 이  맛 있 고  건 강 하 고 ,  안 전 하 게

먹 을  수  있 도 록  최 선 을  다 하 여  조 리 하 겠 습 니 다 .

감 사 합 니 다

- 조 이 양 조  일 동  배 상  -


